
RECOMMENDATIONS

 NON-ALCOHOLIC DRINK

マスカットの爽やかな甘みに、エルダーフラワーの華やかな香りを重ね、

スパークリング仕立てにしました。

マスカットエルダーフラワースパークリング / Muscat & Elderflower Sparkling 1200

兵庫の花畑から蜂が採取した100％純粋蜂蜜を使用し、ほどよい甘さで仕上げました。
爽やかな酸味が広がる、食事にもぴったりのドリンクです。

オリエントレモネード  / Orient Lemonade 1100

表示価格(税込)の税抜総額に対して10%のサービス料を頂戴いたします
A 10% service charge applies to the pre-tax total of the above prices.

SOFT DRINK & MINERAL WATER

900

900

900

950

アップル / Apple

ブラッドオレンジ / Blood Orange

クランベリー / Cranberry

ミックスジュース / Mix Juice

コーラ / Coke

ジンジャーエール / Ginger Ale

サン・ペレグリーノ

900

900

750ml  1200
San Pellegrino

COFFEE

1000

1200

1200

1200

コーヒー / Coffee

カフェ オ レ / Cafe au Lait

カフェ ラテ / Cafe Latte

カプチーノ / Cappuccino

ソイ ラテ / Soy Latte

エスプレッソ / Espresso

カフェインレスコーヒー

Decaffeinated Coffee

1200

1000

1000

京都宇治 の煎茶をベースに華やかなジャスミンと爽やかなレモングラスを合わせた
ホテルブレンドのフレーバーティー。水出しすることでまろやかな味わいに仕上げました。

水出しオリエンタルビューティー  / Oriental Beautea (Ice) 1100

アッサムのコクとダージリンの華やかさに、バニラの甘い香りを添えた芳醇なブレンド。
異国の花やスパイスを思わせる、優雅でオリエンタルなオリジナルティーです。

オリエンタルブレンドティー  / Oriental Blend Tea 1100

1000

1000

1000

TE A

ダージリン / Darjeeling

アッサム / Assam

アールグレイ / Earl Grey

カモミール / Chamomile

ペパーミント / Peppermint

1000

1000

季節ごとに表情を変える花茶に、爽やかなグレープフルーツと炭酸を合わせました。

フラワーティーソーダ  / Flower Tea Soda　＊卵白を使用しております 1400

1500
朝霧に佇む魚沼杉を思わせる、清 し々い香りのノンアルコールジントニック。

杉の凛としたアロマとトニックの爽やかな苦味が広がる一杯です。

ノンアルコールジントニック〈朝霧に佇む魚沼杉〉 / Non-Alcoholic Gin & Tonic



ALCOHOLIC DRINK

サントリープレミアムモルツ /  Suntory Premium Malt’s [ Draft Beer ]

ギネス /  Guinness

THE OR IENT  エール /  THE ORIENT ALE

THE OR IENT  IPA /  THE ORIENT IPA

1000

1200

1600

1800

BEER

あさつゆ  / Asatsuyu   Napa Valley / Sauvignon Blanc,Semillon

紫鈴  / Rindo   Napa Valley / Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

80ml  3200

80ml  4200

アペロールスプリッツ/ Aperol Spritz

ジントニック /  Gin & Tonic

モスコミュール /  Moscow Mule

キューバリブレ /  Cuba Libre

1500

1300

1500

1300

COCKTAIL

PREMIUM W I N E “KENZO ESTATE”

ゲーム会社C A PCOMの現CEO辻本 憲三氏が、

20年もの歳月をかけてワインの聖地カリフォルニアに造り上げたワイナリーは

「世界のワイナリーTOP10 0」に選ばれるほど、世界的に高い評価を受けています。

表示価格(税込)の税抜総額に対して10%のサービス料を頂戴いたします
A 10% service charge applies to the pre-tax total of the above prices.

SPARK L I NG W I N E

1200

2100

アストリア カーサ スプマンテ ブリュット/ Astoria Casa Spumante Brut

マンドゥワ ブリュット オリジン/ Mondois Brut Origine

Veneto / Glera 

Champagne / Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

WHITE W I NE

1200

1400

1600

マスティア ソアヴェ / Mastia Soave

T Kソーヴィニョンブラン/ TK Sauvignon Blanc

ランチ 32  シャルドネ/ Ranch 32 Chardonnay

Veneto / Garganega

New zealand / Sauvignon Blanc

California / Chardonnay

RED W I NE

1200

1500

1800

アストリア カラント ピノノワール / Astoria Pinot Noir

レオナルド キャンティ リゼルヴァ / Leonardo Chianti Riserva

ナヴィゲーター カベルネソーヴィニヨン/ Navigator Cabernet Sauvignon

Veneto / Pinot Noir

Tuscany / Sangiovese, Merlot

California / Cabernet Sauvignon



表示価格(税込)の税抜総額に対して10%のサービス料を頂戴いたします
A 10% service charge applies to the pre-tax total of the above prices.

LIGHT MEALS

チャイニーズチキンサラダ / Chinese Chicken Salad   

須磨サーモンのカルパッチョ/ Suma Salmon Carpaccio

本日のスープ/ Today’s Soup

トリュフフライドポテト/ Truffle French Fries

フォカッチャ 4p  / Focaccia 4p

Half 900 / Full 1700

1900

1000

1700

500

PASTA

神戸牛ボロネーゼ / Kobe Beef Bolognese

鮪と秋茸のボスカイオーラ / Tuna & Autumn Mushrooms Boscaiola

2600

2800

SPECIALIT Y

黒毛和牛のブラックカレー / Kuroge Wagyu Beef Black Curry

オリエントハヤシライス / THE ORIENT-Style Beef Hayashi Rice

2800

2800

MAIN DISH

三田ポークのグリル / Sanda Pork

彩美牛サーロインのグリル 100g  / Saibi Beef Sirloin

黒毛和牛フィレ 100g  / Wagyu Beef Tenderloin

4000

5500

10000

LUNCH SET  /  3300

チャイニーズチキンサラダ/ Chinese Chicken Salad

＋

コーヒー or 紅茶 / Coffee or Tea

＋

鮪と秋茸のボスカイオーラ / Tuna & Autumn Mushrooms Boscaiola

神戸牛ボロネーゼ  /Kobe Beef Bolognese

クラブハウスサンド/ Clubhouse Sandwich

黒毛和牛サーロイン ステーキサンド/Wagyu Sirloin Steak Sandwich  +2700yen

オリエントハヤシライス / THE ORIENT-style Beef Hayashi Rice  +500yen

黒毛和牛のブラックカレー/ Kuroge Wagyu Beef Black Curry  +500yen

CHOICE OF MAIN DISH

SANDWICH 

クラブハウスサンド / Clubhouse Sandwich

黒毛和牛サーロイン ステーキサンド / Kuroge Wagyu Sirloin Steak Sandwich

2200

5500

黒毛和牛フィレに変更 Kuroge Wagyu Tenderloin  +1000yen

神戸牛サーロインに変更 Kobe Beef Sirloin  +3500yen



700

1200

1200

1500

2500

50g / 8,500

100g / 15,000

SEASONAL PARFAIT

PARFAIT SET  パフェセット

パフェ＋1ページ目よりお好きなドリンク Parfait＋Your Choice of Drink from Page1

3300

旬を迎えた長野パープルとマスカットを贅沢に使用した、秋限定の葡萄パフェ。

ぶどうの豊かな風味を生かした自家製ぶどうアイスに、

やさしくまろやかなミルクアイスを合わせ、

さらに2種類のぶどうジュレを重ねて、爽やかな味わいに仕立てました。

濃厚な甘みと爽やかな酸味、なめらかな口どけとぷるんとした食感。

ひと口ごとに広がる、芳醇でみずみずしい秋の味わいを、心ゆくまでご堪能ください。

2800ぶどうパフェ [ 平日8食限定 ]
Grape Parfait

 [ Limited to 8 per day. Weekdays only. ]

燻製ナッツ / Smoked Nuts

オリーブ / Olive

ビーフジャーキー / Beef Jerky   

生ハム / Prosciutto  

チーズ盛り合わせ / Assorted Cheese 

キャビア / Blini with Caviar and Sour Cream  

WINE & BAR BITES

表示価格(税込)の税抜総額に対して10%のサービス料を頂戴いたします
A 10% service charge applies to the pre-tax total of the above prices.

DESSERT

下記デザート欄よりお好きなデザート＋1ページ目よりお好きなドリンク
Your Choice of Dessert＋Your Choice of Drink from Page1

1種  2300
2種  2800

DESSERT SET  デザートセット

＊THE ORIENT ショートケーキのみ上記価格 + 300 yen
   THE ORIENT Sponge Cake is subject to an additional charge of 300 yen.

1700

1500

1500

1200

1200

THE OR IENTショートケーキ
THE ORIENT Sponge Cake
＊季節ごとの旬のフルーツを使用しておりますため ショートケーキの内容は時期により異なります

 Our shortcake is prepared with seasonal fruits, so the selection may vary throughout the year.

バスクチーズケーキ / Basque Cheesecake

クラシックチョコレートケーキ / Classic Chocolate Cake

ティラミス / Tiramisu

白いプリン / White Pudding

数量限定 / Limited Quantity


